Plancbettes

Planchette du bourreau (Saucissons secs des Alpes, bresaola (boeuf), chorizo, chiffonade de

jambon cru, des de comté, olives, COrIChONS, POIVIONS)...........ccccveereeeeeeiirisieieieie s 16 €
La Formageére (Sélection de fromages du Maitre Fromager de Montbazon,....................c.c.ccov..... 17 €
PIanchette MIXEE.............ooiiiccici e ettt e s b et e et seabe st 17 €

Ducbhesse

Traditionnelle (mille feuille de pommes de terre, Coulommiers et Morbier, accompagné d’une salade
composée de jeunes pousses, gésiers, noix et tomates cerises, mais, dés de

(01 o T 14 €
Végétarienne (Traditionnelle avec gésiers remplacés par chévre chaud)..........ccoovviiiinniinnns 14 €
En menu (Traditionnelle ou Végétarienne + tarte aux pommes + Café)..............cccoovvviveveveererennnnne, 17 €
Salade de jeunes pousses, gésiers, noix, fomates cerises, chévre Sainte Maure de Touraine ........ 12 €

frites

Barquette, avec sauces ketchup, mayonnaise ou MOULarde................ccooeeeeeeeseecsieeeeeeeeees 3,50 €

Glaces

AU CROIX .ottt ettt e a e s ae s de 2,50 a 3,50 €
Gaufres
SUCKE GIACE..........c.occicccce e bbb p e 2,50 €

Nutella




fouées salées

Henri Il (Fillefte de TOUIS) ...ocveveviviee ettt 2,50 €
Faucon Noir (pommes de terre, [ardons, CrEME) ...........ccceeveeevccieiie e, 2,50 €
Richard Coeur de Lion (andouillette de Vouvray, 0ignons)............ccccoueornniiinniinssnesenenne, 3€
Philippe Auguste (préparation de chévre et de créme, chévre de Ste Maure, miel).................... 3,50 €
Martel (andouillette de Vouvray, oignons, chévre de Ste Maure, miel) ............cccccoevvoeoeenernnnne. 3,50 €
Chevalier (pommes de terre, lardons, creme, chevre de Ste Maure, miel) .........ccocoevevvvcnnnnnn, 3,50 €

foudes sucrées

Bérangere (CONfitUre de fraiSE) .......cuummmmiiiiiiiiis s sesese sttt es bbb ne s 2€
Hildegarde (confiture d’abriCOt) ..ot e 2€
ISADEAU (MIE]) ..o 2€

ABENOT (NULEHA) ...ttt 2,50 €




(S
Biéres
Biere Blonde 0,25¢Cl .......oooveeveeiiiee, 350€-0,500C .., 6€
Biére Blanche 0,25 ¢l ..o 350€-0500C .., 6€
Biére Spéciale 0,25 ¢l .........c.covviieviieerccce, 4€-0500Cl i 7€

Dypocras

Hypocras rouge ou blanc
VBITE oot 4 € - Bouteille ....ooooveveeeiii 18 €

Vins

Voir tableau des vins

Boissons sans alcool

C0CA C0la / PEPSI DOCH ...ttt J€
Coca Cola Zero / PePsi MaX S0CH ..o e e 3€
Schweppes AGrum S0C ..............c.o et 3€
OFANGINA DOCT ...t 3€
BCE TEA BOC! ...ttt 3€
JUS B’ OFANGE 3301 ..ot e e 2,50 €
JUS 08 POMME 33C/ ...ttt et sttt et sttt e st e et e staeas 2,50 €
Eau pétillante S0C! ... e 2,50 €
BQU BOCT ...ttt R Rt en s 2€

Boissons chaudes
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Planchette du bourreau (platter of cured Meats)..........cocceeverereeeieeeeeeeeeeee e, 16 €
La Formagere (platter of 10Cal CREESES)........cccccevevvesrireiisisssees s ss s 17 €
Planchette mixte (platter of local cheeses and cured Meats)...............cccccevevvivveieceri i, 17 €

Ducbhesse

Traditional (potafoes gratin with cheese, mixed salad with nuts, tomatoes, comn,

CRBESE)..c..e ettt a R AR ARt E ettt r s n et 14 €
Vegetarian (traditional with gizzards replaced by cheese goal)..............ccouvevemieivisissssniisssesenenss 14 €
In a menu (Traditional + apple pie + COMEE)........oiviiiiiiiiiieeeeeeee e 17 €
Mixed salad with gizzards, nuts, tomatoes, COM, CHEESE .......cc.ccvivieeiiisesieeceeesis e seens 12 €

french fries

With KetChUp, MAYONNGISE ........ceoeeieeeeeeeeee ettt 3,50 €

Tce cream

Ice cream of Your ChOICe............cccooveeeiei et from 2,50 to 3,50 €
POWEIEd SUGAT.......c.ccueriiiiiiicei sttt 2,50 €

Nutella
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The “fouée” is a local speciality: a bread topped with bomemade preparations.

In the Middle Ages, to test the beat of the oven before baking the loaves of bread,
small pieces of flattened dougb were thrown inside: this is what we call "fouées”.

Salty “Fouées”

Henri Il (potted MINCEO POTK) ...t 2,50 €
Faucon Noir (potatoes, bacon and Cream) .......c.cococovvvveeseinnininesssssss s, 2,50 €
Richard Coeur de Lion (Vouvray’s andouillette, 0Nnions)........ccocooveiirrscnnnnssseee e 3€
Philippe Auguste (Goat cheese fondue, St Maure’s goat cheese, honey) ..........ccocoeeveveervveeenenene. 3,50 €
Martel (Vouvray’s andouillette, onions, St Maure’s goat cheese, honey) ..........ccccccoevereccncnnnne, 3,50 €
Chevalier (potatoes, bacon and cream, St Maure’s goat cheese, honey) .........ccccovevreivvnnencne 3,50 €
Ménestrel (saumon, Chive, CrEAM)) ............cccciiuiuiiiiieeeee et 3,50 €

Sweet “foudes”

BErangere (SIrAWDEITY JAM) .....coceececeii sttt 2€
Hildegarde (8priCOt Jam) ..........oo et 2€
ISADEAU (NONEY) ... 2€

ABENOT (NULEIIA) ...ttt 2,50 €




Beers

Blond beer 0,25 ¢l .....ooooveeeeeeeeeeee e, 350€-050Cl . 6€
White beer 0,25¢l ..., 350€-050Cl i 6€
Special beer 0,25 Cl ..o, 4€- 0,50 Cl oo 7€

D}’pOCl'aS (spiced medieval wine)

Red or white hypocras
GIASS oivveerieercc s 4 € - Bottle .o, 18 €

Wine

See the wine list

Soft drinks

C0CA C0la / PEPSI DOCH ...ttt J€
Coca Cola Zero / PePsi MaX S0CH ..o e e 3€
Schweppes AGrum S0C ..............c.o et 3€
OFANGINA DOCT ...t 3€
BCE TEA BOC! ...ttt 3€
Orange JUICE 33C] ...ttt 2,50 €
APPIE JUICE 33C] ...t 2,50 €
SpParkling Water SOC ... e 2,50 €
WALEE SOC ...t R R a et et r s 2€

Warm beverages




